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NanoPack: предстоящ европейско финансиран проект имащ за цел да 

удължи срока на годност на опаковки за храни, чрез използването на 

антимикробна повърхност 1) 

 

 

На страницата на електронното списание FoodQuality 

(www.foodqualitynews.com), бе публикувана информация, относно предстоящ проект 

със заглавие NanoPack, който има за цел да разработи нови антимикробни повърхности 

използвани в активни и интелигентни опаковки за храни.  

Проектът NanoPack ще бъде ръководен от Израелския технологичен 

университет-Technion. NanoPack ще бъде в консорциум със следните организации: 

Constantia Flexibles (Виена), Dawn Meats Group (Ирландия), Arla Foods (Дания), 

Fraunhofer (Германия), Асоциация на активните и интелигентни опаковки (Холандия).  

Проектът е изцяло финансиран с европейски средства по програмата Хоризонт 

2020 и ще продължи до края на 2019 година. Стойността на проекта е 7,7 милиона 

евро. „Хоризонт 2020“, осмата рамковата програма на Европейския съюз за научни 

изследвания и иновации, ще продължи от 2014г. до 2020г. „Хоризонт 2020“ е най-

голямата в историята рамкова програма на Европейския съюз за научни изследвания и 

иновации, като 7-годишният ѝ бюджет е на стойност почти 80 млрд. евро 2). 

С NanoPack се цели да се разработят в индустриални условия антимикробни 

полимерни филми от наночастици, такива като сребърни наночастици, при 

производството на опаковки за храни, които да бъдат безопасни за хората.  

 

Приложения на наночастици в опаковките за храни 3) 

Докато приложенията на нанотехнологиите в храните и напитките засега са на 

ниво предпазарни изследвания и разработки, приложенията им при опаковките за храни 

бързо се превръщат в реалност на пазара, формирайки най-големия пазарен дял от 

настоящия пазар на нано-продукти в хранителния сектор. 

Основните приложения на нанотехнологиите в опаковките за храни включват 

разработване на нанополимерни композити за: 

МИНИСТЕРСТВО НА ЗЕМЕДЕЛИЕТО, ХРАНИТЕ И ГОРИТЕ 

ЦЕНТЪР ЗА ОЦЕНКА НА РИСКА  

ПО ХРАНИТЕЛНАТА ВЕРИГА 
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 Подобряване свойствата на опаковките (гъвкавост, трайност, 

устойчивост на температура и влажност, препятстване на преминаването 

на газове). 

 Разработват се и ядивни нанопокрития за плодове, зеленчуци, месо, 

шоколадови и хлебопекарни изделия, които осигуряват специфично 

предпазване от влага, липиди и газове и служат като носители на 

оцветители, аромати и овкусители, антиоксиданти, нутриенти, 

антипокафеняващи агенти, ензими и антимикробни вещества. 

 Активни опаковки: полимери, включващи наноматериали с 

антимикробни свойства. 

 Продукти с ниско съдържание на мазнини: възможно е използването на 

протеини за намаляване на съдържанието на мазнини в емулсионни 

продукти, както и приложението в захарната промишленост на 

нанопокрития, базирани на титаниев или силиконов оксид с 

антимикробни свойства, благодарение на които се увеличава трайността 

на продуктите. 

 Увеличаване на трайността: най-широкото приложение на 

нанотехнологиите в хранителния сектор е при опаковките за потискане на 

развитието на микроорганизми, подобряване на устойчивостта на 

проникване на кислород и значително удължаване на трайността на 

бутилираното пиво и др. продукти. 

Наночастици, които носят и освобождават антимикробни агенти, могат да бъдат 

директно напръскани върху храните или опаковките за удължаване на срока на годност. 

 

 

Източници:  

1. EU project for nanotechnology-based antimicrobial packaging 

(http://www.foodqualitynews.com/R-D/NanoPack-and-COMPARE-EU-

project-

updates?utm_source=copyright&utm_medium=OnSite&utm_campaign=copyr

ight) 

2. Какво е Хоризонт 2020 (http://horizon2020.mon.bg/?go=page&pageId=24 ) 

3. Нанотехнологии в хранителната промишленост – дефиниции, 

приложения, риск, ползи и перспективи 

(http://focalpointbg.com/images/stories/9NanoFood_AA_Final.pdf ) 

http://corhv.government.bg/
mailto:corhv.mail@mzh.government.bg
http://www.foodqualitynews.com/R-D/NanoPack-and-COMPARE-EU-project-updates?utm_source=copyright&utm_medium=OnSite&utm_campaign=copyright
http://www.foodqualitynews.com/R-D/NanoPack-and-COMPARE-EU-project-updates?utm_source=copyright&utm_medium=OnSite&utm_campaign=copyright
http://www.foodqualitynews.com/R-D/NanoPack-and-COMPARE-EU-project-updates?utm_source=copyright&utm_medium=OnSite&utm_campaign=copyright
http://www.foodqualitynews.com/R-D/NanoPack-and-COMPARE-EU-project-updates?utm_source=copyright&utm_medium=OnSite&utm_campaign=copyright
http://horizon2020.mon.bg/?go=page&pageId=24
http://focalpointbg.com/images/stories/9NanoFood_AA_Final.pdf


 

гр. София, 1618, бул. ”Цар Борис III” № 136 

http://corhv.government.bg/     corhv@mzh.government.bg 

тел. 02/4273056 

 

Изготвил: 

д-р инж. Снежана Тодорова 

главен експерт в дирекция „Оценка на риска по хранителната верига“ при 

ЦОРХВ 
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