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МИНИСТЕРСТВО НА ЗЕМЕДЕЛИЕТО, ХРАНИТЕ И ГОРИТЕ 

ЦЕНТЪР ЗА ОЦЕНКА НА РИСКА  

ПО ХРАНИТЕЛНАТА ВЕРИГА 

 

 

ИНФОРМАЦИЯ 

Научно становище на Европейския орган по безопасност на храните – 

относно оценка № 501 на Групата по ароматизантите (FGE.501): 

ароматизант „аромат на скара, концентрат (растителен)“ 

 

Европейската комисия (EK) изиска от Панела по добавки в храни и ароматизанти 

(FAF) на Европейския орган за безопасност на храните (ЕОБХ) да представи научно 

становище относно въздействието върху човешкото здраве от употребата на 

ароматизант „аромат на скара, концентрат (растителен) (FL-no: 21.002)” № 501 на 

Групата на ароматизантите (FGE.501). 

В съответствие с Регламент (ЕС) № 873/2012 на 20 октомври 2015 г. е 

представено заявление за разрешение на ароматизанта „аромат на скара, концентрат 

(растителен) (FL-no: 21.002). Ароматизантът е получен от топлинно обработено рапично 

масло и е предназначен за широка употреба в меса и месни продукти, сосове и подобни 

продукти, като кетчупи, сосове за барбекю, топено сирене и крема сирене, и снаксове. 

Няколкократно ЕОБХ е изискал от заявителя да представи допълнителни научни 

данни и токсикологични изследвания, като същите са предоставени в установените 

срокове.  

Европейският орган за безопасност на храните оцени безопасността на 

предложения ароматизант, в съответствие с принципите, установени в Регламент (ЕС) 

№ 1331/20081 и Регламент (ЕС) № 1334/20082. 

Експертите на ЕОБХ считат, че предоставената информация за производствения 

процес и данни за състава на продуктите са достатъчни, за да се покаже 

възпроизводимостта на производствения процес.  

Хроничната експозиция (т.е. прием с храните) на оценяваното вещество е 

изчислена с прилагане на метода за установяване на експозицията към добавените 

порции (APET) и е както следва:  

 0,402 mg/човек на ден, за възрастен с тегло 60 kg, 

 0,252 mg/човек на ден за дете с тегло 15 kg. 

Въз основа на оценката на експозицията и резултатите от изследванията за 

токсичност с повтаряща се доза е възможно да се изчисли задоволителна граница на 

безопасност (margin of safety). Въпреки това, Панелът FAF отбелязва, че за шест групи 

от съставките на ароматизанта (2-децен-1,4-лактон, 2-ундецен-4-он, 2-пентилфуран, 2-

хептилфуран, 2-октилфуран и 2-хексилфуран) има показания за генотоксичност 

(генотоксичен потенциал), поради което същите трябва да бъдат разгледани в 

                                                        
1 Регламент (ЕО) № 1331/2008 на Европейския парламент и на Съвета от 16 декември 2008 година за установяване на обща 

разрешителна процедура за добавките в храните, ензимите в храните и ароматизантите в храните (OB L 354, 31.12.2008г., стр. 1–6) 
2 Регламент (ЕО) № 1334/2008 на Европейския парламент и на Съвета от 16 декември 2008 година относно ароматизантите и 

определени хранителни съставки с ароматични свойства за влагане във или върху храни и за изменение на Регламент (ЕИО) № 

1601/91 на Съвета, регламенти (ЕО) № 2232/96 и (ЕО) № 110/2008 и Директива 2000/13/ЕО (OB L 354, 31.12.2008г., стр. 34 – 50) 
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последствие (допълнително). Докато тези оценки не бъдат финализирани, безопасността 

на ароматизанта „аромат на скара, концентрат (растителен)” все още не може да бъде 

оценена в пълна степен.  
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Bolognesi C, Chipman K, Cordelli E, Degen G, Marzin D, Svendsen C, Carfı M, Martino C 

and Mennes W, 2019. Scientific Opinion on Flavouring Group Evaluation 501 (FGE.501): 

Grill flavour concentrate (vegetable). EFSA Journal 2019;17(5):5675, 57 pp. 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2019.5675 

 

Други информации в областта на материали в контакт с храни, ензими 

и ароматизанти могат да бъдат намерени на интернет страницата на ЦОРХВ: 

http://corhv.government.bg/?cat=35. 
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